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La mascotte del locale

Taurus, il portafortuna snnbolo di professnonahta

i Echeggiaun muggito antico nel cuore diRo-
ma, in pieno centro storico, adue passida Piaz-
zadella Rotondae Piazza Montecitotio. Taurus
richiamal’attenzione delviandantespingendo-
loin Via delta Maddalena 15, trai rioni S.Eusta-
chio e Colenna. E qui, da molti anni e molte
vite, la macelleria che porta ancora il nome del
suofondatore «<Angelo Feroci». Perisuoidiscen-
denti, la famiglia Polzella, capeggiata oggi dal

signDrMa.riu,_il temibﬂe Tau_rus éun simpatico
Tarello, flerg, genuino e di bell'aspetto, in pie-
nasaluie, Dicartapestadipintaamano, s'inten-

de. Troneggia in alto, su di un cristallo, proprio

all'ingresso della bottega storica e di eccellen-
za,accantoaunabilanciaamericana calcolatri-
cedel 1902. «C'é stato regalato dal proprietario
di un negozio che vendeva vini spagnoli e che
stavaa piazza Capranica, una cinquantinad’an-

_-mostre intorno. Lo abbiamo sempre curato.

- biamo portato a riparare. Ci abbjamo sempre

nifa. Lo mettevamo in vetrina, ci facevamo le -
Una volta s’era rotto una gambetta e noilo ab-

tenuto a quel Torello. Ea nostra macelleria vie-
nespessoidentificata proprio graziealui». Con
forte umanita il pater familias{fa cadere ogni
stereotipo. Con semplicita. L

~ Ver. Med.

. «Se tu non sef bono a

Passione «carnaley
finda bamblno

'-Mario Polzella e_il meStiere-di famiglia

Veronica Meddi

Lastoria

Nella bottega
B# Angelo e Anna. Aldo-e Gil-  spiccano
da.MarioeLucia. Roberto,Ste-  lefoto
fano,Alessio, MassimoeAlber-  storiche
to. B questalastoriadiunafa-  incuisono
miglia costruitasufortilegami  ritratti
disangue. Manonsole. C’8la  Maric Polzella
passione come imput impor-  ai3anni
tanteatracciarelastradaditut- ¢ Angelo ™
tiisuoicomponenti. Seifiglie  Ppizala
quindici nipoti, tutti schierati  che sceglie
in prima linea. lacarne

«Non dimentico le
origini» sottolinea su-
bito il signor Maric
Polzella. Radici dun-

-quechesiaggroviglia-
no e innervandosi si
fortificano. Ognuno -
nel proprioruolo, cia-
scunc col proprio ca-
rattefe. Quello di ma-
cellaio era il mestiere
di suo nonno. Di suo
zio che per pulire la
carne dairivoli disan-
guesistrappava persi-
no la camicia. i suo
padre che malgrado i
vari e vani tentativi lo
prese con sé, E lui di-
mostrd di avere sin da
subito le idee molto
chiare. «Avevo 13 an-
ni, e la scuola non mi
piaceva. Volevo che
mio padre mi portas-
se con lui», E, «una
mattina, mi alzai pri-
maemifecitrovare da-
vanti alla porta di in-
gresso». «Hai stufato»
fu Vesclamazione del
papa, e Marie inizio it
suo lavoro facendo
consegrie in biciclet-
ta. Nonriuscivaperdoa
capire perché il padre
lo costringevaa pulire
perterra, e perché po-
tevaprendereil coltel-
lo solo quando erano
finite le commissioni.

farlo, nunriesciainse-
gnarlo agli-altri». Puli-

vale ossa dei disossatori, e un ?—" centro
pezzettino di carne rimaneva déﬁgﬁgﬁg o
sempre. «Co’ sto mucchietto locale
de carne che hai fatto, ce pa- o
ghiamo un dipendentes. della
Adunamacelleriacosanon ' ppuddalena
deve mancare? Sermpre ricco
«la pulizia. Bntrando qui  dicami -
non si sente odore di carne. Il succose
banco silavadue volte al gior-  einvitanti
no, e tuttele serelo dobbiamo  proposte
disinfettare. Noisiamo seguiti  dacucinare

. dallaBios, ho 31 dipendenti e
‘tutti non li riesco a controlla-

re»,

Lasocietavasempre pitive-
loce e voi offrite «i pront a
cuocerxer, Il successo &énel sa-
per ascoltare le esigenze del

momento? «Esatto! Io mi so-

no sposato nel '65. Avevo una
casainaffittoinViaNomenta-
na.Pagavo35milalire dipigio-
nealmese e prendevo 35 mila
lire a settimana, mi rirnaneva-
no altre tre per le esi-
genze familiari. Oggi
non & piu1 cosl. Credo
che&proprio per que-
stocheladonnaéan-
data a lavorare».

Ladonnadelpassa-
to corne gestiva la fa-
miglia?

del mattino ¢’erano
tante signote che pri-
maandavanoin chie-
sa & dopo venivano
qui. llunedicompra-
vanoilbollitoolostra-
cotto. Sa perché? Per-

sieranocambiatiive-
stiti eil lunedilemam-
me dovevano pulire
la biancheria sporca.
Mettevano su il bolli-
to o 'umido, che non
richiedevanotantaat-
tenzione, la came
cucceva e-loro anda-
vanoinfontanaalava-

finiva di cuocere;
c¢’'avevano sia il primo
cheilsecondo. Brodo
e bolito».

L’ideatrice dei
pront a cuocere & ia
signora Lucia Polzel-
la.

«Io dovevo accor-
tentare questo signo-
re qui che a casa sua
mangiava bene. Ho
dovutoimparareacu-
cinare come nonna
Feraci. Con lei.avevo

" pttimirapporti». Deciso e deli-

catocanle ditascivolasu qual-
cosache ébenchiaranellasua

_mente, il signor Mario, «lo og-

gilacamelasento come sento
al stoffas,

Che idea ha di chi la carne
nen lamangia?
«Penso che prima diquestalo-

ro scelta la carne I'avranno

pur mangiata qualche volta.

Penso che non ¢li & piaciuta. -

Perd non era la nostral».

«Ricordo che alle 6

ché la domenica tutti

re i panni. Quando si

il negozio
Eunverc. .
pezzo
distoria
romana
lnegezietto
diMario
FPolzella,

_hipote

del signor
Angeio
Feroci,
Trachiese

© epalazzi
‘d'spcca

impone

la suavetrina
che soddisfa
i palati pit
ghiott!
dicarne. -
Veloce
ilpersonale -
in camice
bianco
ebandana
the affetta
le camni pits
sublmi.

Dai bovini
itafiani

al manzi
danesi,
cens

e davvearo”
pertutti i guisti

BOTTEGASTORICA

Il bancone inmanmc & del 1922,
«Siarmo |'unica macelleria - spiega
Paolzella - che non hail banco
frigorifero. Questo & unblocco di

marmo. Sotie ¢'& lacantina g le cellg»

LE SPECIALITA

Il «prontc.a cuoceres & un verc
classico di Fercci. Infinita la gamma
di polpetie che si possono trovare:
da quelle ailaromana, alle mitiche
poipette dibollito, classico capitoling

LA FAMIGLIA

LuciaPolzella racconta: «Ci siamo

conosciuti al mare. Mihavisto in

due pezzi». Mario: «Lei ha visiochela
seguivo, ha lasciato una cosa

nel bagno, perfarsela riportares




